
SANTÉ DINER
MENU



VISSOEP Á LA SANTÉ
Huisgemaakte vissoep | rijkgevuld met
diverse soorten vis | mosselen

CARPACCIO DU BOEUF
Carpaccio van licht gerookt rundvlees |
Parmezaanse kaas | truffelmayonaise |
geroosterde hazelnootjes | gerookte
hazelnoot olie | chipje van pastinaak |
rucola

VOORGERECHTEN
Voorgerecht los 13.50
Onze voorgerechten serveren wij met
stokbrood & roomboter

SCAMPI'S SANTÉ
Gewokte scampi's 6st | in hemelse
knoflook, salie & citroen olie | verse
groene kruiden

ROMIGE MOSTERD-BIER-
SOEP
Mosterdsoep | blond bier | oude kaas van
Schellach | room | groenten bouillon 

ZEEUWSE OESTERS
Oosterschelde creuse | uitjes in rode
wijn azijn | citroen | 4 st 

MIDDEN-OOSTERSESSALADE
Salade met bloemkool en linzen | dadels |
geroosterde amandelen | spinazie | 
rode ui | midden-Oosterse
kruidendressing 

WE HOPEN DAT U
GENIET VAN UW

BEZOEK AAN ONZE
GASTROBAR

LIEFS,

Annika & Helene

DRIE GANGEN
DINER VOOR

€39,50
Vraag ons personeel naar het drie

gangen keuze-menu

Wij bieden vrije keuze uit onze de
hele kaart – stel zelf uw ideale

voor-, hoofd- en nagerecht 
samen uit onze verse,

seizoensgebonden gerechten. 

Zo geniet u in één avond het
allerbeste wat onze keuken 

te bieden heeft.



SPIES MET VARKENSHAAS EN
CHORIZO
Varkenshaaspuntjes | chorizo |
champignon | paprika | tomaat | ui |
chimichurri | krieltjes

HAMBURGER
Brioche bun | hamburger 200g |
gecarameliseerde ui | gebakken spek |
cheddar | BBQ-saus | Amerikaanse
mosterd | botersla | tomaat | augurk |
salade | friet & mayonaise

HOOFDGERECHTEN

FISH & CHIPS
Kabeljauw in een krokant jasje |
huisgemaakte remouladesaus | friet &
mayonaise | salade

ZEEBAARSFILET
Gebakken zeebaarsfilet | bouillabaisse
beurre blanc | seizoensgroenten |
wisselend aardappelgarnituur

LEMON PEPPER CHICKEN
`gemarineerde kipfilet van de bakplaat |
citoen | peper | pesto | parmezaan
|truffel balsamico crumble | rucola |
krieltjes

SANTÉ’S VISPOTJE
Rijk gevuld potje met verse vis,
schelpdieren en seizoensgroenten in een
romige saus met witte wijn | wisselend
aardappelgarnituur

Hoofdgerecht los 24.50

BIEFSTUK
Gebakken Zeeuwse biefstuk 180g | in de
jus | wisselend aardappelgarnituur |
wisselende groenten | + €5

PASTA PARMEZAAN
Pasta aan tafel voor u bereidt in een wiel
Parmezaanse kaas (alleen binnen, mits de
drukte het toelaat) .  

Tagliatelle | truffelroomsaus | cognac |
verse truffel | Parmezaanse kaas | rucola

TIP: voeg 5 scampi's toe voor + €6 

SLIPTONGETJES
In roomboter gebakken sliptongen | friet
& mayonaise | salade | 2 st | + €8

BLOEMKOOLSTEAK
Harissa | aubergine humus | geroosterde
amandelen | granaatappelpitjes | krieltjes



ESPRESSO MARTINI
Koffiecocktail |  van onze cocktailtap | 
de perfecte afsluiter in een glas 

DESSERT

ECLAIR 
Eclair gevuld met vanille-ijs |
chocoladesaus | frambozen-yoghurt
crumble | slagroom

TIRAMISU
Zachte mascarpone | espresso |
huisgemaakte lange vingers | amaretto |
cacaopoeder

KAASPLANK
Op onze kaasplank serveren wij vier
wisselende kazen. Laat u verrassen of
vraag de bediening om het huidige
aanbod.

Vier verschillende kazen | notenbrood |
druiven | vijgencompote + €5

DAME BLANCHE
Drie bollen vanille i js | slagroom | warme
chocoladesaus van Callebaut 
chocolade

Dessert los 9.50

KIDS MENU
KINDEREN TOT 10 JAAR

VOOR DE KLEINTJES

TOSTI HAM & KAAS
Wit casino brood | ham & kaas | ketchup |
te bestellen tot 17:00u  |  5.50

SPAGHETTI BOLOGNESE
Spaghetti |  bolognesesaus | 9.50
voeg geraspte kaas toe + 1.50

FRIET MET SNACK
Friet | met snack naar keuze | mayonaise
of ketchup | bakje komkommertjes | 7.5
x frikandel
x kroket 
x 3 kipnuggets

FISH & CHIPS KIDS
Kinder versie van ons hoofdgerecht fish &
chips.  Kabeljauw in een krokant jasje |
friet | remouladesaus | mayonaise | bakje 
komkommertjes | 12.50

OLA SCHATKISTJE
OLA Schatkistje | chocolade ijs | vanille
ijs | verrassing | 3.25

BAKJE APPELMOES
Een kuipje appelmoes | 1.50

+

DESSERT KIDS
FEESTELIJK VANILLE ĲS
Twee bolletjes vanille i js | slagroom |
smarties topping | 4.50
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